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Analisi spettrofotometrica e determinazione dell’umidità (ISO-3632.2) dello zafferano in fili 
della Soc.Coop. Agric. Oro Rosso di Sicilia Valguarnera (Enna), prodotto nel 2015 

 

campione E E E umidità 440 257 330

Campione 2015 263 122 31 2% 

inferiore al 12 % 
per lo zafferano in 
stimmi 

valori di riferimento per 
zafferano di I classe (peso 
secco) 

compreso tra 
20 e 50 

maggiore/uguale di 
200 maggiore/uguale di 70 

 

inferiore al 12 % 
per lo zafferano in 
stimmi 

valori di riferimento per 
zafferano di II classe (peso 
secco) 

maggiore/uguale di 
170  

compreso tra 
20 e 50 maggiore/uguale di 55 

 

 

Sulla base degli assorbimenti a 440 nanometri (potere colorante), 257 nanometri (potere 
amaricante) e 330 nanometri (potere odoroso) e dell’umidità, lo zafferano in stimmi analizzato è di 
classe I 
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